


FORMULE PADAWAN 
(enfant) 

Apéritifs starters 
ASSIETIE APERO 
,. 2 mozza sticks 

2nachos 
2 onion rings 

2 nems de légumes 

LORD OF 
ONION RINGS •• 

8 onions rings 

VEQOO 
Assiette végan 

4 nems de légumes et 
'-lnuggets 

FORMULE DU MIDI 
Burger du jour 
+ une boisson

+ dessert du jour

Cheese burger ou Nuggets 
+ boisson + glace ou Potes



BURGERS CROSSOVER 
(les créations) 
GARFUNKEL 

BURGERS GOLDEN AGE 
(les dassiques) 

BACON CHEESE 
Bun brioché artisanal et local, steak 100g VBF, double cheddar, 
ketchup, cornichon, bacon et salade 

CAPTAINA 
Bun brioché artisanal et local, steak 100g VBF, cheddar, ketchup, 
mayonnaise, cornichon et salade 

M.SEGUIN 
Bun brioché artisanal et local, steak 100g VBF, fromage de chèvre, 
moutarde américaine maison, oignons frits aux piments doux et 
salade 

MYLENE DE LA FERME 
Bun brioché artisanal et local, croustillant de poulet tandoori 
maison, cheddar, mayonnaise au paprika fumé, lard fumé et 
salade 

Bun brioché artisanal et local, pavé de saumon confit, 
ketchup de Piscillos, groseille, gingembre et salade 
CHIKENRUN 
Bun brioché artisanal et local, croustillants de poulet, coleslaw Coréen, légumes du moment, 
lard, herbes et salade 
BURGER DE LA MORT 
Bun brioché artisanal et local, steak 150g VBF, cheddar, sauce spicy, 
coleslow, onions rings et salade 
DAREDEVIL 
Bun brioché artisanal et local, steak 150g VBF, bleu d'Auvergne, 
chutney de poire, coppa et salade 
BLACK PANTHER 
Bun brioché artisanal et local. steak de 150g VBF, double cheddar au poivre 
sauce BBQ fumée maison légèrement épicée et salade 
EMILE 
Bun brioché artisanal et local, steak 150g VBF, Camembert pané, chutney d'oignons 
sauce Tezaki, coppa et salade 
PRINCESSE LEIA 
Bun brioché artisanal et local, steak 150g VBF, cheddar, 
paillasson de pomme de terre, lard, sauce blanche, œuf au plat 

SAVOYARD 
Bun brioché artisanal et local, steak 150g VBF, raclette 
paillasson de pomme de terre. sauce BBQ maison. 
lard et salade 



BURGERS 
rEAMUI! 

SUPER BIQUETTE 13€ 
Bun brioché artisanal et local, fromage 
de chèvre, cheddar, paillasson de 
pomme de terre, avocat, sauce wasabi , 
menthe et salade 

BROUSSE BANNER 14,50€ 
Bun brioché artisanal et local, steak 
végétal Maison, choux blanc, fromage de 
brousse (Corse), herbes aromatique, 
salade 

VEGETA 15.00€ 
Bun brioché artisanal et local, Curé 
Nantais pané, steak végétal Maison, 
coleslaw Coréen, ketchup de Piscillos, 
légumes du moment et salade. 

DARK MEMBERT 14,50€ 
Bun brioché artisanal et local, 
Camembert pané, chutney de pommes, 
sauce aux herbes et œufs au plat 

KHALEESI 15.00€ 
Bun Végétal, artisanal et local, chutney 
d'oignon, tians de legumes, avocat et 
salade aux herbes Aromatique 

PYTHAGORE 15.00€ 
Bun Végétal, artisanal et local, steak 
végétal snacké, coleslaw Coréen, Faux-
mage à l'huile de truffe et salade aux 
herbes Aromatique 

SHEITAN 15.00€ 
Bun Végétal, artisanal et local, sablé 
végan breton, émincé de soja, sauce et 
coleslaw Coréenne et salade aux herbes 
Aromatique 



5€



Jus de Fruits Pressés 4.50€ 
Orange/Pamplemousse/Pomme/Carotte 
CPO (Carotte, Pomme, Orange) 

Boissons Gazeuses 3.5€ 
Coca Cola, Coca Cola Zéro, Coca Cola Cherry, Perrier 33cl 
Schweppes Tonie, Schweppes Agrum, Ice Tea, orangina 25cl 
Limonade/Diabolo/Radeau 20cl 
Ginger Beer 35,7cl 5,00€ 

Eaux 4.50€ 
Evian 50cl, Badoit 50cl 

Boissons Chaudes 
Expresso/Décafeiné 1,50€ 
Noisette 2,00€ 
Café Crème/Cappuccino 3.50€ 
Chocolat Chaud 3.50€ 
Café/Chocolat Viennois 4,50€ 
Thé/Infusion Bio 4.00€ 

Hot-Freaks Café Macadamia ou Chocok1t 6.00€ (Avec 
Chantilly, Donut, Brownie et marshmallows grillés) 

Bières Pressions 
L a  Bürgerbrau Bière Blonde Allemande 5° 

L a  Bière Nantaise ABN Bière Ambrée Bio 5,5° 

L a  Bière Nantaise IPA Bière Blonde Indian Pale Ale 5,6° 

L a  Kasteel Rouge Biere Brune à la Cerise 8,5° 

Bières Bouteilles 5.00€ 
L a  Blonde Brasserie Nautile Blonde Pale Ale Bio 4,8° 

L '  Ambrée Brasserie Nautile Amber Ale Bio 5,2° 

L ' IPA Brasserie Nautile India Pale Ale 5,5° 

L a  Triple Brasserie N a  utile Blonde Triple Bio 8,5 ° 

L a  White The  Fuck  Brasserie Nautile Blanche Pale Ale Bio 5,2° 

L a  12ème Round Brasserie Nautile Dry Stout 5° 

Biere Sans  Gluten 
L a  J upiler Sans  Alcool Blonde sans Alcool 0° 

Cidres Bouteilles 4.50€ 
Cidre Doux Kerisac:  Cuvée Speciale de Bretagne 
Cidre Brut  Kerisac:  Cuvée Spéciale de Bretagne 

25cl 50cl 11 
3.50 5.50 I0.00 
4.50 6.50 12.00 
5.00 7.00 13.00 
5.00 7.00 13.00 



Cocktail 6.00€ 

Mojito: Menthe, Citron vert, Rhum, Perrier, Sucre de canne 

Red Beejitos: Menthe, Citron vert, Vodka, Kasteel Rouge, Sucre de canne 

Tequila sunrise: Tequila,jus d'orange, grenadine 

Moscow mule: Vodka, citron vert, sucre de canne, ginger beer 

long island iced tea: vodka, gin, rhum, tequila, triple sec, citron vert, coca cola 

Gin fizz givré: Gin, citron, sucre de canne, glace pilée, perrier 

Hemingway special givré: rhum, marasquin, citron vert, pamplemousse 

caîpirinha: Cachaça, sucre de canne, citron vert 

Apéritif 4.00€ 
Ricard, Martini Blanc/Rouge, Kir Cassis/Mûre/Pêche/Framboise 

Whiskys 6,00€ 
Ecossais : Monkey Shoulder, Laphroaig, Aberlour, Talisker 
USA: Jack Daniel 
Japon: Nikka 

Rhums 6,00€ 
Philippines : Don Papa 
Cuba : Matusalem 
Ile Maurice : Arcane 
Trinidad: Angostura 1919 
Venezuela : Diplomatico 
Colombie : Dictador 

Menthe Pastille, Limoncello, Manzana, Bailey's, Génépi 
Cognac, Armagnac, Cognac aux Amandes, Calvados 



Les Vins 

Vins Rouges 

Tarani (Sud Ouest) 12° Souple et fruité 

Pinot Noir Cogué (Val de Loire) 12° Viticulteur Responsable 

Demon Noir (Sud Ouest) 12,5° Corsé 

Chanteroc (Côtes du Rhône) 13,5° Vin BIO 

Vins Blancs 

Tarani (Sud Ouest) 12° Souple et fruité 

Malvoisie ( coteaux d' Ancenis) 12,5° Moelleux

Muscadet (Sevre et Maine sur Lie) Vin sec local et Bio 

Chardonnay (Val de Loire) 12,5° Vin sec régional 

Vins Rosés 

Tarani (Sud Ouest) 12° Souple et fruité 

12cl SOcl 75cl 

4.00 15.00 22.00 

5.00 17.00 25.00 

4.00 15.00 22.00 

5.50 18.00 27.00 

4.00 15.00 22.00 

5.00 17.00 25.00 

5.50 18.00 27.00 

5.00 17.00 25.00 

4.00 15.00 22.00 

Démon Noir (Sud Ouest) 12,5° Note de tilleul et pamplemousse 4.00 15.00 22.00 





l i t  Mll,KfRAKlt 
• L e  Maca:  glace vanille, sirop de macadamia,

lait entier bio, chantilly 

• L e  B a n a n a :  glace vanille, sirop de banane,
lait entier bio, chantilly 

4,10 

• L e  S c r a t :  glace vanille, sirop de chocolat, sirop de noisette,
lait entier bio, chantilly 

• L e  S t a c h p y  e t  H u t c h :  glace vanille, sirop pistache,
lait entier bio, chantilly 

l i !  MlllC!UAICI! AYI( Al(OOl 6,10 

• L ' E v e n t r e u r :  Jack Daniel, glace vanille, sirop de miel, lait et 
chantilly

• L ' E x o r c i s t e :  Cognac aux amandes, glace vanille, sirop
chocolat, lait et chantilly

• L e  L u c i f e r  : Rhum, sirop d'épices, glace vanille, lait et chantilly

llt,IIIAKt tRAKlt MR.KtllAKlt + 1,tJtJ 
Choisis ton Milk-shake, nous y ajouterons : 

UN DOONUT, UN NOWJQI, Dl! MAlt!IIMAllOW! C f t l ! ! ,  INtoRI Dl 
U (ll&Nffl.l Y, D l 1 , n t l !  Mlft. ntotORI! .... 



tOUltl! Dl CUtl! 5€ 
La poire belle Hélène : 
Poire pochée maison, glace vanille, chocolat fondu et chantilly 
La coupe italienne : 
Glace vanille-macadamia, spéculos, chocolat fondu et chantilly 
La coupe petit matelot : 
chantilly Glace noisette, glace chocolat, glace spéculos, chocolat fondu et 
La coupe faubourg : 
Glace chocolat, meringue, noisette, chocolat fondu et chantilly 
La coupe chipie : 
Glace caramel, glace vanille, glace confiture de lait, pistache, 
caramel et chantilly 
La coupe Caraîbe : 
Glace noix de coco, glace rhum raisins, banane, noix de coco rappée, caramel 
et chantilly 
La coupe cottage : 
Sorbets aux fruits, coulis de fruits rouges, biscuit «Petit Lu» et chantilly 
La coupe Aravis : 
Sorbet aux fruits, coulis de fruits rouges, fruits de saison et chantilly 

tOUltl!DICUtl!IYlfllfOOl 1€ 
la coupe Normandine : 
sorbet pomme verte et calvados 
la coupe Colonel : 
Sorbet citron et vodka 
La coupe After-Eight : 
Glace menthe-chocolat, Menthe Pastille, chocolat fondu et chantilly 
La coupe Ecossaise : 
Glace vanille, whisky, chocolat fondu et chantilly 

IJlfflll'l'f M4lf0/f 
Crumble aux pommes 
Fondant au chocolat 
Gâteau au chocolat blanc 
Pain perdu nappé de sauce caramel 






